
 

  

  
 
 
 
  
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 
 

          

        

 

 

                          

    

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 

                
PLATS 

 
13,00 € la part   

 
Souris d’agneau à la crème d’ail  

 
& 
 

Cocotte du pêcheur – sauce exotique  
(Omble chevalier, lotte) 

 
& 
 

Ballotine de canette farcie – sauce foie gras   
 

ACCOMPAGNEMENTS 
 

3,50 € la part  
 

Asperges vertes 
 

& 
Aligot à la tomme de Savoie 

 
&  

Gratin au Comté 
 

& 
Tian de légumes 

 
  

                
CREATIONS APERITIVES SPECIALES PÂQUES 

 
Plateau canapés - 42 pièces – 46,90 €  

 
ENTREES 

 
8,90 € la part 

 
Foie gras de canard « maison »  

 
& 

Bavarois d’asperges vertes 
saumon fumé et sa crème à l’ail des ours 

 
& 

Mille-feuilles de St Jacques en deux textures 
 pomme – céleri et sa gelée de Gewurztraminer 

 
& 

Escargots de Bourgogne au beurre de Passavant 
(12 pièces) 

& 
Coquille St Jacques 

 
& 

Bouchée à la reine aux ris de veau 
 

& 
Croûte forestière aux morilles 

 
 


